Histoire :

Le vignoble appartient & la famille
Alias depuis plusieurs générations.
Le chateau date du XII*™ sicle.

Situation :
Situé & ['Ouest de Lézignan
Corbiéres, capitale de I’Appellation.

Sol et Climat :

Sol argilo-calcaire.

Un véritable micro-climat est
constitué par la montagne Alaric qui
arréte les vents marins d'un cété et
les pluies continentales de |'autre.
Températures favorables et grande
exposition solaire toute I'année.

Vignoble :

Superficie : 30 ha.

Cépages : Syrah, Grenache,
Carignan.

Age moyen : 30 ans.

Vinification:

Vendanges manuelles.

Aprés égrappage, longue
fermentation carbonique
traditionnelle suivie de trés prés par
un cenologue confirmé.

Rendement : 50 hl/ha.

Dégustation:

Robe profonde d'un brun sombre et
brillant. Belle structure et complexité.
Puissant en bouche, I'équilibre
parfait en fait un vin trés plaisant &
boire. Final long et élégant.

Accompagnement:
Merveilleux accompagnement de
viandes blanches, de sauces au curry
et de plats au fromage.

Service :

Déboucher & l'avance et servir &
température ambiante (16-18 deg
C.).

Conservation:

Parfait a boire dés & présent, ce vin
peut éire gardé encore pendant 8
ans.
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CHATEAU ESCALES

APPELLATION CORBIERES CONTROLEF

Cépages :
Varieties :

30 % Syrah

30 % Grenache
40 % Carignan

NOTES :

Chateau Escales Rouge - Red

History:

The vineyard has been in the Alias
family for a few generations. The
castle was constructed in the XII"
century.

Geographical Situation :

Located West of Lézignan Corbiéres,
capital of the Appelation, 50 km from
the coast.

Soil & Climate :

Clay-limestone soil.

The Alaric mountain shelters the site
from the coastal winds from one side
and continental rains from the other
side, giving a favorable microclimate
and plenty of sun all year round.

Vineyard :

Area: 30 ha.

Varieties : Syrah, Grenache,
Carignan.

Average age : 30 years.

Vinification:

Harvest by hand.

Removal of the stalks and long
traditional carbonic fermentation
closely monitored by a professional
cenologist.

Yield : 50 hl/ha.

Tasting notes :

Beautiful deep dark, shining brown
colour. Fine structure and complexity.
Powerful in mouth, the perfect
balance makes this wine very
pleasant to drink. Long elegant

finish.

Food matching:
Great accompaniment to white
meat, curry sauce and cheese dishes.

Serve:
Uncork in advance and serve at
room temperature (16-18 deg C.).

Ageing:
Perfect to drink now, this wine can be
kept another 8 years.
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