M omaine dau Bosc

VIN DEPAYS D'OC

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE
{1 PAR ARNAUD DE MALEFETTE

34310 MON TADY - FRANCE
www.domainedubosc.cs

ALC. 12.5% BY VOL. - 750 ML

Cépages :
Varieties :

60 % Syrah
40 % Grenache

Disponible également :
Other wines available :

100 % Merlot
100 % Syrah
100 % Cabernet - Sauvignon

NOTES :

Histoire :

Six générations de vignerons de la
méme famille remontent jusqu’en
1842. Les parcelles sont quasi
identiques depuis ce temps. De
nombreux vestiges romains sont
retrouvés encore aujourd’hui dans
les vignes.

Situation:

Situé au pied de I'Oppidum romain
d’Ensérune, entre le Canal du Midi et
la Mer Méditerranée. Les coteaux
sont exposés au Sud-Est.

Sol et Climat :
Climat Méditerranéen, chaud et sec,
sol argilo-calcaire.

Vignoble :

Superficie : 65 ha.

Dont 10 ha de Syrah et 4 ha de
Grenache.

Age moyen : 25 ans.

Vinification :

Vendanges mécaniques.

Aprés égrappage total, fermentation
traditionnelle de 10 & 12 jours sous
température conitrélée. La cave
organisée sur plusieurs niveaux
minimise |'utilisation des pompes.

Dégustation:

Vin typé, marqué par des arémes de
fruits rouges, frais et équilibré, avec
des tannins discrets. Facile et plaisant
aboire.

Service :
Déboucher & I'avance et servir & 16-
18degC.

Accompagnement:

Parfait pour accompagner les
viandes, les plats en sauce et les
fromages.

Conservation:

Jeune mais bien équilibré, ce vin est
bon & boire. Optimum entre 3 et 5
ans.

Domaine du Bosc Rouge - Red

History:

The estate was founded in 1842, six
generations ago, and its boundaries
are virtually unchanged to this day.
Roman remains are still found in the
vines.

Geographical Situation :

Located near the Mediterranean
coast, in the Languedoc region of the
South of France, it is sited at the foot
of the Roman Oppidum of Ensérune
and next to the Canal du Midi.

Soil & Climate :

Mediterranean climate, and a clay-
limestone soil with a sunny South-
East exposure.

Vineyard :

Area: 65 ha.

Of which 10 ha of Syrah and 4 ha of
Grenache.

Average age : 25 years.

Vinification :

Mechanical harvest.

After removal of 100 % of the stalks,
traditional fermentation lasts 10 to
12 days under controlled
temperature. The cellar, designed on
various levels minimizes the use of
pumps.

Tasting notes :

Fruity aromas with discreet tannins
are evident in this well-balanced,
light, easy and pleasant-to-drink
wine that is fresh on the palate.

Serve:
Uncork in advance and serve at 16-

18deg C.

Food matching:
Perfect to serve with meats, dishes
with a sauce, and also with cheese.

Ageing :

Although well-balanced and good to
drink while young, it will reach its
optimum between 3 and 5 years old.
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