Histoire :

Six générations de vignerons de la
méme famille remontent jusqu’en
1842. Les parcelles sont quasi
idenfiques depuis ce temps. De
nombreux vestiges romains sont
retrouvés encore aujourd’hui dans
les vignes.

Situation:

Situé au pied de I'Oppidum romain
d’Ensérune, entre le Canal du Midi et
la Mer Méditerranée. Les coteaux
sont exposés au Sud-Est.

Sol et Climat :
Climat Méditerranéen, chaud et sec,
sol argilo-calcaire.

Vignoble:

Superficie : 65 ha.

Dont 4 ha de Cinsault et 10 ha de
Syrah.

Age moyen : 25 ans.

Vinification:

Vendanges mécaniques de nuit.
Aprés égrappage total, pressurage
direct. Les mo0ts sont portés & basse
température puis fermentés en cuve
entre 15 et 18 deg C. Cuvaison
pendant un mois puis élevage sur lies
fines.

Dégustation:

Un vin rosé léger, fruité, avec des
pointes acidulées. Ce vin trés
agréable est particuliérement
apprécié en été, comme apéritif,
pour accompagner pétes et pizza,
barbecue et pique-nique, ou encore
des viandes froides. Servir frais, 8-12
deg C. (2h au réfrigérateur).

History:

The estate was founded in 1842, six
generations ago, and its boundaries
are virtually unchanged to this day.
Roman remains are still found in the
vines.

Geographical Situation :

Located near the Mediterranean
coast, in the Languedoc region of the
South of France, it is sited at the foot
of the Roman Oppidum of Ensérune
and next to the Canal du Midi.

Soil & Climate:

Mediterranean climate, and a clay-
limestone soil with a sunny South-
East exposure.

Vineyard :

Area : 65 ha.

Of which 4 ha of Cinsault and 10 ha
of Syrah.

Average age : 25 years.

Vinification:

Mechanical harvest by night.

After removal of 100 % of the stalks,
the juice is pressed and cooled.
Fermentation at 15-18 deg C. for
one month.

Tasting notes :

A light, fresh and fruity wine. Bright
and sunny in character, it is especially
enjoyable in summer as an aperitif or
with pasta, pizza, BBQ or cold meats.
Serve cold at 8-12 deg C. A perfect
house wine.

Domaine du Bosc Rosé
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Cépages :
Varieties :

70 % Cinsault
30 % Syrah
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